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Hejsegadrden

Pa Pejsegaarden er vi meget glade for god mad og vin,
vi saetter en @re i at servere smagfulde retter i rigelige
storrelser, lavet i vores eget kokken.

Vi har samlet forskellige menuer, men skulle der

vere sarlige onsker, eller specialmenuer er blot at sporge.

Vi laver ogsa allergivenlige menuer og veganske retter.

Velbekomme!

Den Danske

W
-

Tartelet med hens i asparges
Tykke skiver stegt fleesk med persillesauce, kartofler, redbede og sennep
Gl. Dags £Ablekage
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Hejsegadrden

Buffeten
Kod
veelg 2 slags
Oksefilet - stegt med hvidleg & rosmarin
Culottesteg — langtidsstegt
Hojreb, helstegt pa ben + 50 kr.
Kylling Supreme - rulle af overlar med spredt skind

Hel lakseside — dampet med urter og creme fraiche dressing
Oksemerbrad - helstegt ( + 75 kr )

Salater
veelg 2 slags
Gron frisk salat - tomat, agurk, spirer & majs
Pasta salat - med hjemmelavet pesto og revet ost
House salad - frisk blandet salat, semi dried tomat, syltede log og baby mozzarella
Caesar sallad - Romaine salat, crouton & parmesan
eller
Salatbar bar med 12 elementer

Kartofler
veelg 1 slags
Ovnristede kartofler - med frisk timian
Catalanske saltkogte kartofler
Kartoffel muffin, bagt med smer ( + 25 kr )
Flpdekartofler — gratineret med ost

Saucer
veelg 1 slags
Bearnaise sauce - Pebersauce - Bordelaise - Aioli

Dessert
veelg 1
Brownie med vanilie is
Gl dags «blekage — med kanel & rom
Gateau Marcel - kagernes konge ( + 30 kr )



Hejsegadrden

Dansk frokost pa Pejsegaarden

Det store frokostbord

3 slags sild med dild, kapers & log
Karry, marineret & stegt sild

Stegt fiskefillet med hjemmelavet remo
Roget laks med revesauce
Zg og rejer med tomat & mayo
Hjemmelavet Honsesaltat med bacon
Udvalg a Charcuteri og Pate
Hjemmelavede frikadeller med surt
Lun leverposteg med bacon & Champignon
Bof af svinemerbrad med blode log
Tarteletter med hens i asparges
Brie & druer
Braed, kiks, smer & fedt

Kr. 399,- per person
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