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Hejsegadrden

Pa Pejsegaarden er vi meget glade for god mad og vin,
vi setter en ®re i at servere smagfulde retter i rigelige
storrelser, lavet i vores eget kokken.

Vi har samlet forskellige menuer, men skulle der
vere serlige onsker, eller specialmenuer er blot at sperge.

Vi laver ogsa allergivenlige menuer og veganske retter.

Velbekomme!

Den Danske

Tartelet med hens i asparges
Tykke skiver stegt fleesk med persillesauce, kartofler, redbede og sennep
Gl. Dags Ablekage
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¢jsegaarden

Buffeten

e

Forretter
Veelg mellem:

Lakseanretning
Roget Laks, med rygeostecreme, frisee salat og urter

Klassisk Rejecocktail
Handpillede rejer, aparges, salat og sauce marie

Tartelet
Med hens i asparges

Tunmousse
Pa brioche, med kapers, citron & spred salat

Tatar
Okseinderlar, hakket og rert med cognac, kapers og sennep

Bisque
Pa Jomfruhummer med cognac og flode
Anrettet ved bordet ( + 50 kr)
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Hejsegadrden

Buffeten

Kod
veelg 2 slags
Oksefilet — stegt med hvidleg & rosmarin
Culottesteg — langtidsstegt
Hojreb, helstegt pa ben + 50 kr.
Kylling Supreme - rulle af overlar med spredt skind
Hel lakseside — dampet med urter og creme fraiche dressing
Oksemeorbrad - helstegt (+ 75 kr )

Salater
veelg 2 slags
Gron frisk salat - tomat, agurk, spirer & majs
Pasta salat — med hjemmelavet pesto og revet ost
House salad - frisk blandet salat, semi dried tomat, syltede log og baby mozzarella
Caesar sallad - Romaine salat, crouton & parmesan
eller
Salatbar bar med 12 elementer

Kartofler
veelg 1 slags
Ovnristede kartofler - med frisk timian
Catalanske saltkogte kartofler
Kartoffel muffin, bagt med smeor (+ 25 kr )
Flodekartofler — gratineret med ost

Saucer
veelg 1 slags
Bearnaise sauce - Pebersauce - Bordelaise - Aioli

Dessert
veelg 1
Brownie med vanilie is
Gl dags «blekage — med kanel & rom
Gateau Marcel - kagernes konge ( + 30 kr )
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¢jsegaarden

Dansk frokost pa Pejsegaarden

ngvogg
e

Det store frokostbord

3 slags sild med dild, kapers & log
Karry, marineret & stegt sild

Stegt fiskefillet med hjemmelavet remo
Roget laks med revesauce
Ag og rejer med tomat & mayo
Hjemmelavet Honsesaltat med bacon
Udvalg a Charcuteri og Pate
Hjemmelavede frikadeller med surt
Lun leverposteg med bacon & Champignon
Bof af svinemerbrad med blede log
Tarteletter med hens i asparges
Brie & druer

Brod, kiks, smor & fedt
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Hejsegadrden

3-retters menu
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5 Forretter o
veelg 1
= Grillet hvide og grenne asparges, rejer, kapers vinaigrette, sauce mousseline, urter =
= Stegte kammuslinger, safran mayonnaise, revet hasselned, grillet brod, piment espalette =
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Rort tatar, estragon mayonnaise, sprod boghvede, vesterhavsost, syltede tyttebaer og karse
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Til alle forretter serveres hjemmebagt brod og rert smer
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Hovedretter
Grillet culotte af okse, gulerodspure, forarsgronsager, redvinsglace
med marv og urtesalat
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Sprodt svinebryst, stegte kantareller, jordskok pure, sma guleredder,
sauce pa ablemost, brondkarse

Lammeculotte i sprod rub, asparges, nye @rter, persillerodspure,
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- syltede log, lammesauce og @rteskud =
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Kyllingeballotine, fyldt med ramsleg, morkel sauce, asparges,

= spinat, nye guleredder, forarslog <

9
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Valg en kartoffel der bliver serveret a part:
Pommes aligot (kartoffelmos vendt med fed creme fraiche og gruyere)
Smerbagt pommes Anna med timian og hvidleg
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00,0000 0
o 0 0
00,0000 0

= Nye kartofler vendt med brunet smer, skalottelog og persille =
X Dessertter <

9
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Rabarberkompot, luftig vanilje skum, marcipancrumble, jordbeer,
flodekaramel, citronmelisse
Solbermousse pa bund af gateau marcel, marinerede brombeer,
krystalliseret chokolade, og rede urter
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Peach melba dessert, syltede donut ferskner, friske hindbeer, mascapone creme,
breendt hvid chokolade og lemoncurd
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Udvalg af danske oste m/ sedt & spredt, hjemmebagt rugbred & smer
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Hejsegadrden

Vintermenu pa Pejsegaarden
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Forretter
veelg 1
Cremet lakseriette, Gronne @bler, safran-syltede fennikel, erredrogn, dild og gren olie
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Presset porre & confiteret kammusling, Safran mayonnaise og sprede jordskokker

Troftel Arancini,Karl Johan mayonnaise, langtidsbagt beftomat,
marineret hjertesalat vendt i parmesanolie

Cremet jordskokkesuppe, Spred chorizo, ristede hasselnedder, purleg og god olivenolie
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Hovedretter
Redvinsbraiseret oksetykam
Redvinsglace, syltede perlelog, selleripuré, sprode logringe og gremolata
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Farseret kyllingeballotine
Pastinakpuré, estragonsky, sprod svampeflan gratineret med vesterhavsost og syltede bogehatte
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Brodstegt fladfisk pa laksemousse
Sauce vin blanc, dampet spinat, skalottelog og friteret kapers
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Langtidsstegt sprod svinebryst
Blomkalspuré, smerstegte palmekal, honseglace, chunky hasselneddevinaigrette

o 0 0 0 0
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Serveres med en valgfri kartoffel og sauce a part:
Pomme sauté, Vendt med italienske urter og hvidleg
Rodfrugtrésti, Citron timian og karamelliseret log
Bagt kartoffelmos, Citron smer og hvidlog
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Dessertter
Klassisk paere Belle Helena
Mandelkrokant, vaniljeparfait og Valrhona chokoladesauce

o 0 0 0 0 0
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00,0000 00000000

Mazarin aeblekage
Kold créme anglaise, efterarskompot, spred nedde-tuille
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Dyb chokolademousse
Smagt til med appelsin, merk rom og vanilje, morke baer og breendt hvid chokolade
Citronfromage
Hindbeer, pisket dansk flode, kandiserede pistacienedder og revet lakrids
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Hejsegadrden

Julefrokost menu

Klassisk julebuffet

1. servering:
Hjemmelavet karrysild m. Zbler og log
Tomat/cherry sild m. Rodlog og kapers
/Eg og rejer , urte mayonaise og tomat
Fiskefilet med grov remolade og citron

2. servering:
Lune deller med kold kartoffel salat
Morbrad a la creme
Tarteletter med hons i asparges
Sprod fleskesteg , jule sauce , hjemmesylted rodkdl , brune kartofler og surt

3. servering:
Ris a la mande med lun kirsebeer sauce

Moderne julebuffet

1. servering:
Lun Bloody Mary stegt sild, karmeliseret log, hovlet peberrod, syltede senneps korn
Rodbede gravet laks, rygeost creme, syltede beder, rugbrods crunch
Friteret aeg, rejer, grillet citron mayonnaise, urtesalat

2.. servering:
Rort Anderilette pa toast, spicy aeble chutney,

Grillet gris braiseret i jule krydderier, Pejsegaardens julesauce
Frisk rodkalssalat, appelsin filet, tranebeer, persille, vendt med honning
vinaigrette, toppet med valnedder
Hjemmelavet tartelet, honsefrikasse, syltede bagehatte, torsaltet bacon

3. servering:
Morke beer, portvin, luftig vanilje skum, brendte mandler
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